Vinya I’Hereu de Sero

Es una empresa familiar, con una gran tradicion vinicola, que se dedica a la elaboracion
de vinos a partir de la cosecha propia.Las vifias estan situadas debajo de la sierra del
Montsec, de suelos calcareos y profundos, donde se da un microclima excepcional para
su cultivo y la elaboracién del vino. Actualmente la plantacion es de 14 hectareas de uva
negra de las variedades Merlot, Syrah y Cabernet Sauvignon, cultivadas siguiendo el
método de agricultura ecoldgica y reconocidas por el CCPAE. Realizando las minimas
aportaciones indispensables a la planta se obtienen cualidades propias, asi como las del
terreno, buscando conseguir una 6ptima calidad, en detrimento de la cantidad. La
vendimia se realiza manualmente, buscando el momento éptimo de maduracion, entre
los Gltimos dias de septiembre y los primeros de octubre. Una vez en la bodega, los
vinos de crianza se envejecen en barricas de roble y maduran posteriormente en la
botella.

El especial interés para conservar el equilibrio natural y los procesos biol6gicos, hacen
posible obtener vinos negros con mucho carécter. Elaborando el vino con trabajo y
sentimiento, de forma respetuosa con la vifia y el medio natural, con el mejor trato
posible, combinando

toda la personalidad de las particulares tierras de Serd, con las técnicas

mas modernas. Los procesos utilizados en el cultivo, vinificacion, conservacion y
envejecimiento natural del vino asi nos lo permiten. Los vinos Vinya I’Hereu se
elaboran en el pueblo de Serd, en el municipio de Artesa de Segre, en la comarca
catalana de la Noguera. Pertenecen a la denominacion de origen Costers del Segre, méas
especifi camente en la subzona de Artesa.
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Es una empresa familiar, amb una gran tradicié vinicola, que es dedica a I'elaboracié
de vins a partir de la collita propia.Las vinyes estan situades sota de la serra del
Montsec, de sols calcaris i profunds, on es déna un microclima excepcional per el seu
cultiu i I'elaboraci6 del vi. Actualment la plantacio és de 14 hectarees de raim negre de
les varietats Merlot, Syrah i Cabernet Sauvignon, cultivades seguint el métode
d'agricultura ecologica i reconegudes pel CCPAE. Realitzant les minimes aportacions
indispensables a la planta s'obtenen qualitats propies, aixi com les del terreny, buscant
aconseguir una optima qualitat, en detriment de la quantitat. La verema es realitza
manualment, buscant el moment optim de maduraci, entre els darrers dies de setembre
i els primers d'octubre. Un cop al celler, els vins de crianga es envelleixen en bétes de
roure i posteriorment maduren en ampolla.

L'especial interes per conservar I'equilibri natural i els processos biologics, fan possible
obtenir vins negres amb molt de caracter. Elaborant el vi amb treball i sentiment, de
forma respectuosa amb la vinya i el medi natural, amb el millor tracte possible,
combinant

tota la personalitat de les particulars terres de Serd, amb les tecniques

més modernes. Els processos utilitzats en el conreu, vinificacid, conservacio i
envelliment natural del vi aixi ens ho permeten. Els vins Vinya I'Hereu s'elaboren al
poble de Serd, al municipi d'Artesa de Segre, a la comarca catalana de la Noguera.
Pertanyen a la denominacio d'origen Costers del Segre, més especifi cament a la
subzona d'Artesa.



